
[image: ]Profesor: Adrián Contreras
Asignatura: Lenguaje, Comunicación y Literatura
Curso: 6º básico


Guía de evaluación: estrategias de síntesis de textos

Nombre: __________________________________   Curso: ___________ Fecha: _____________________
Puntaje: ________________ Nota: ________________

Objetivo: aplicar estrategias para sintetizar textos.

I. Conceptos.

1. Define con tus propias palabras que es el tema de un texto.











2. Define con tus propias qué es la idea principal











¿Con qué pregunta puedo identificarla?








II. Estrategias:

Lee el siguiente texto y responde:
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1) En el recuadro realiza una síntesis del texto con las ideas más importantes, utilizando cualquiera de las tres estrategias vistas en clases.

Estrategia a utilizar: ______________________________.








2) Subraya dos frases del texto que te ayuden a encontrar el tema y la idea principal. Luego escríbelas en los recuadros asignados.
IDEA PRINCIPAL
TEMA






3) Tienes un compañero el cual no entiende nada de un texto, por lo que se aburre y se frustra. A ti se te ocurre la brillante idea de enseñarle una de las estrategias para sintetizar su texto. 
¿Cuál le enseñarías? Redacta cómo se lo explicarías detalladamente (para qué sirve, los pasos a seguir, entre otros).



























image1.jpg




image2.PNG
originario

Aymara

La papa es el alimento central

del pueblo aymara y todos los
pueblos andinos. Fue cultivada

en la cuenca del Titicaca por los
habitantes originarios del imperio
Tiawanaku. Tal es su protagonis-
mo, que en lengua aymara su
nombre, chugi, es sinénimo de ali-
mento. Algunas de las variedades
nativas del altiplano del Titicaca
son chiiyar imilla (muchacha ne-
gra), chikifa, janq'u imilla (mucha- = Mujer aymara cosechando papas.
cha blanca), chupik imilla (muchacha

10ja), entre otras.

La forma més simple de consumo

de la papa, ghati (papa sancochada), es acompanada tradicionalmente
con el chiaqu o phasa, una arcilla comestible muy apreciada por el pueblo
aymara. Desde la llegada de la vaca espariola, el ghathi también puede ser
acompanado por el queso. La waja es otra manera sencilla de preparar la
papa con terrones calientes, acompafiada también con chaqu o queso.

La elaboracion del churio (churio) @) representa la inmensa capacidad de
adaptacion a un hostil clima a 4000 metros de altura, utilizando el frio de la
nochey el sol del dia para la deshidratacion de la papa. Un plato popular
es el ch'ufiu phuti que se prepara con el churio negro. La tunta o chufio
blanco es elaborado a partir dell luk’i chugi, que incluye una etapa de
lavado del chufio en una corriente de agua. Este alimento es ampliamente
usado hasta en los centros urbanos vecinos.




